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第一章 概述

一.我国食品工业发展趋势

二.粮油食品加工业在国民经济中的地位和作用

三.国内外粮油食品加工概况及存在问题 

四.粮油食品加工的分类和产品的质量标准

五.粮油食品加工的任务和内容
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♦2、企业的发展速度和规模是前所未有的
♦企业的规模由中、小型向集团型发展；由国内型
向跨国型发展。

♦产品加工由传统型向高性技术型发展；由单一型
向综合型、复合型发展（如：粮、棉、油、果、蔬、
肉、蛋、奶及其他工业品等）发展（如淀粉的深加
工等）。

♦产值由千上升到亿；企业员工由千上升到万。

一、我国食品工业发展趋势

♦1、总的发展趋势良好
♦表现：加工行业的增多、种类的增加
♦动力：国民经济发展的需要、WTO的需要、国家
的支持、地方政府的重视 。
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♦展现出了现代化食品工业企业的气势
与风貌，并形成了一定的企业文化。

♦3、厂区建设规范化、现代化
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龙大集团厂区外貌菱花味精办公楼
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龙口粉丝

生鸡屠宰车间

分割车间

诸城外贸生鸡屠宰车间
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玉米淀粉及深加工产品 色素产品
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♦国外先进生产设备和生产线的引进量和使用
量大量增加：国内的生产设备和生产线质量
有明显提高，可信度有所增加。

♦管理人员的学历层次，管理水平有所提高。
各项规章制度健全，纪律严明，卫生（花园
式的工厂）、安全、环保意识增强（农药残
留的检测、污水的排放、废气物的处理等）。

♦4、生产技术设备和管理水平有显著提高
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生猪屠宰线
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♦用人制度落后，家族式管理。

♦劳动密集型企业居多，技术含量低，
工人素质差。

♦劳动强度大，待遇低。对科研技术人
员重视不够。

♦市场产品中低档化，缺乏高新技术产
品。产品雷同化，同质化现象严重。
效益低缺乏竞争力。

♦5、存在的主要问题
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♦1、龙大集团（莱阳）2、九发集团（牟平）

♦3、得力斯 （诸城）4、诸城外贸

♦5、金锣集团（临沂）6、凤翔集团（阳谷）

♦7、滕州农工商贸 8、菱花味精（济宁）

♦9、蓝山集团（高唐）10、寿光蔬菜市场

♦11、乐港集团（昌乐）

♦青岛两家单列

山东省国家龙头企业

（13家 2001年）
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二、粮油食品加工的概念及在国民经济中的地
位和作用

1、概念：指将粮油产品的原材料(农、林、牧、副、渔)
经过物理、化学和各种科学的加工处理技术加工制成各种食
用产品或轻工业原料的过程，我们把这一过程统称为粮油食
品加工学。

PDF 文件使用 "pdfFactory" 试用版本创建           www.fineprint.com.cn

http://www.fineprint.com.cn


2、地位：处于促进农业经济发展、提高国民经济和改善人民生
活水平的重要地位。

从世界范围来看，凡国民经济繁荣的国家，粮油食品加工业都比

较发达。根据饮食情况和粮油食品加工产值占工业总产值的百分
比为例，世界各国可分为三种情况：
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非洲、拉丁美洲落后，缺衣短食

粮油食品产值占工业总产值比例 0. 2 %
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发展中国家产品基本自给自足

粮油食品产值占工业总产值比例 4—5 %
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发达国家产品生产过剩

粮油食品产值占工业总产值比例 15--20 %
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由此可见，搞好粮油食品加工业对促进国民经济发
展的意义是重大的。

可以说，粮油食品加工业是国民生活中的一个永恒
的主题，永久的产业。
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有利于充分利用农产品资源，活跃社会主义市场经济

Ø有利于农业向商品化、社会化方向发展

Ø有利于增加农民收入，稳定农业生产

Ø有利于提高产品加工的精度和深度，改善和提高全民
的营养和健康水平

Ø有利于扩大就业机会，解决城乡剩余劳动力就业问题

Ø有利于促进国际贸易发展，提高我国经济实力和在国
际贸易中的地位。

返回

3、作用：根据现在国情有以下几个方面：
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三、国内外粮油食品加工业的概况及存在问题

(一)粮食产品加工

1、小麦(wheat)
 

(1)国内生产情况：主要以加工面粉为主，同时得到副产品胚芽、麸皮等。 

加工方式：大田生产的各种小麦→收获→面粉厂

特一粉

生产面粉的种类 特二粉

标准粉

全麦粉 →销售→食品厂→制作各种食品
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缺点： 这种分类不明确，品种混用的生产方式对

我国食品工业的发展产生极大的抑制作用，面粉品质
差，档次低。先天不足，不能生产出高质量的食品。

麦胚→生产营养保健胚芽油(胚油胶囊)
麸皮→生产酱油、醋、制酒、味精、膳食纤维等
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(2)国外生产情况：也是以面粉加工为主，但加工分类明确，专品专用，机
械化和自动化程度高，工艺设备精良，产前、产中、产后一条龙作业。如：

①硬粒透明小麦→高强力粉→漂白(过氧化苯甲酰简称BPO) 
空心面条

→高级食品

高级面包

汤用粉

煎鱼用粉

家庭用粉 丸子粉

油炸粉

②中硬粒、软粒小麦→中、低强力粉→

中、低焙烤食品

食品用粉 饼干、面包、挂面等

芽品（蛋白质含量增高16—18% ）
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2、玉米(corn)： 

（1）国内加工利用情况：
饲料

玉米→磨粉→ 玉米面→粗粮食用(窝头、粥、爆米花)
 玉米淀粉
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(2)国外加工利用情况： 
冷冻鲜玉米、玉米罐头、甜玉米

 
玉米酥片、玉米快餐粥、玉米粉

 
面条、油炸玉米片、烘干玉米片、

 
玉米→加工食品 玉米面包、玉米啤酒、玉米糖

玉米花粉营养液
 高油玉米(玉米油)、糯玉米(淀

粉)
高果玉米(甜玉米)                                      
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 3、稻米(rice)： 

主要加工米饭、雪片糕、速煮米、免淘米、人造米等，
还可加工果糖、葡萄糖。 

米糠可加工酒、醋、油、腊、活性炭、糠醛、醋酸钠等。
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4、甘薯(sweet potato)：块根类作物、食药两用主要加工
甘薯罐头、果脯、柠檬酸、酒精、淀粉等，还可加工成甘
薯枣(主要出口日本)、甘薯乳酸菌发酵饮料。甘薯的叶是
优良的蔬菜，亦可做饲料。

甘薯具有良好的医疗功效，如：甘薯中的酮类物质具
有抗癌功能，其还可防治心血管疾病、治疗便秘等作用。

甘薯在美国被称为抗癌食品。甘薯脯，半透明，如
硅胶一般。
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5、大麦(barley)： 

具有清热、利水、和胃、宽肠等功效。

大麦加工是90年代食品加工的热门话题，主要开发
食品有大麦片(大麦去皮→压片→烘烤→成品)、即
食膨化粉(大麦经挤压膨化后磨粉→加入红砂糖粉、
熟豆油、蛋黄粉、Vc粉→杀菌→成品)食用时用开
水一冲即可，色泽金黄、麦香浓郁，是老年人独
特的保健食品。 
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6、燕麦(oats)： 

是禾谷类作物，根据子粒的带壳性可分为裸粒燕麦
(又称莜麦)和带壳燕麦。
裸粒燕麦主要分布在内蒙古、甘肃、山西的雁北、河

北的坝上等地区。
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带壳燕麦主要种植在牲畜数量大的农牧区，过去

只当饲料用，根据近年的检测结果发现：燕麦是谷类
中最好的全价营养食品之一，其蛋白质含量高(15%以
上)、氨基酸含量及组成均衡，脂肪多为多聚不饱和脂
肪酸，易被人体利用。具有降低胆固醇之功效，对心
脏病、高血压和糖尿病有明显预防疗效。 

现在开发的产品种类有：燕麦片、燕麦粥、燕麦

茶、燕麦饼干、面包、面条等。整粒的比白面包贵。

西方国家早餐燕麦片。
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7．荞麦（buckwheat)：营养丰富，蛋白质含量高，制
品具特殊的香味和良好口感。医学功效：对糖尿病
有良好的疗效。

我国产品：苦荞挂面、甜荞挂面，出口东南亚

及英、美、法等国家，是我国面制品唯一的出口产
品。

荞麦安神枕
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8．花生（peanut)： 

传统食品：烤花生果、炒花生仁、油炸花
生仁、花生糖果、花生酱。其中花生酱是美国
消费量最大的花生加工产品，有98%的家庭食
用。 

花生蛋白粉含有多种营养成分，是一种天
然食品。

国内基本没有开发利用原因：

①花生脂肪含量高，粉末化有困难；
②除去花生红衣技术不过关，设备
成本高。
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花生蛋白粉含有30%的Pr，并含有多
种营养成分，制造中不需用使用化学药品，
不必担心氧化，在不添加防腐剂情况下也
可长期保存，同时没有豆腥味是一种真正

天然食品。

脱脂花生蛋白粉

PDF 文件使用 "pdfFactory" 试用版本创建           www.fineprint.com.cn

http://www.fineprint.com.cn


花生蛋白粉制法：

去掉花生壳→剥去红衣→在20—50℃的饱和食
盐水中浸渍，4—5h ，然后用100—120℃的热水煮
熟→取出磨碎成泥状物，再根据需要加入适量清水
或热水→放置1—2h，泥状物分成三层，上层为油，
中层为水，下层为花生蛋白，取出下层离心5000转/
分种一水洗喷雾干燥→脱脂蛋白花生粉。

花生壳—加工成建材用板。 

红衣制作饲料、肥料和药用止血。  
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9．大豆（soybean)：国内饮食蛋白质的重要来源之一。
有绿色奶牛之称。1Kg大豆Pr相当于1Kg瘦肉，1.5Kg
鸡肉。 
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国内传统的制品：豆腐皮、单

一白方块豆腐、五香豆腐、腐竹、
豆乳等。 

豆渣作饲料和肥料。黄浆水流掉。
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国外：

豆腐主要品种有：花生豆腐、稻米豆腐、蔬菜豆腐、水

果豆腐、水产品豆腐、茶汁豆腐、牛

奶豆腐等。 

花色品种有：金黄色的桔子豆腐、

鲜红色的草霉豆腐、

米黄色的芝麻豆腐、

碧绿色的菜汁豆腐。 
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浓缩大豆蛋白

大豆蛋白凝乳

大豆粕生产 分离蛋白

纤维蛋白 

组织蛋白(人造肉) 

人造肉的膨化和调香工艺未解决好，所以没有市场，销路不畅。

提取大豆皂甙(保护心脏防止脑动脉硬化)
黄浆水国外用来 制取酵母

水泥增强剂
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保鲜期：日本豆腐经超高温杀菌后，装入特殊的
包装盒中，常温下保存半年，冰箱中1年。
国内常温塑料袋2天，冰箱中一周，鲜豆腐不超

过2天，虽是名、优特产但却进不了国际市场。
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(二)焙烤食品类 

1．馒头：老面馒头(传统大众化食品)、开花
馒头和酵母馒头(工业化生产)，

目前缺乏全国名牌产品和工业化生产及加
工品种。 
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2．面包：国外产品品种繁多，名牌济济。 

等级：有高、中、低档之分 

颜色：有黑、白之分 

口味：有酸、甜、咸之分。 

名牌众多：美国的有花旗面包(体积膨大蜂眼多)、热狗，
英国的三明治，西德汉堡包，俄国的黑面包，丹麦的奶油面
包，法国棍式面包，日本的豆沙面包，闻名于世。 

中国面包生产比较落后，品种单一，质量差，其主要原

因是起步比较晚，生活习惯不同。 
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3．饼干生产：
国内多数仍为低档产品，如动物玩具，什锦

饼干。

一些高档产品椰蓉酥、曲奇饼干、奶油酥
等多为国外联营厂家生产。

市场是南方的产品北方卖

曲奇饼干
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4．糕点类：

中式：京式、广式、苏式、杨式比较出名，
以面粉和糖为主要原料，质量还可以。

 西式：欧美派、俄派，以牛奶、奶油和巧

克力为主要原料。
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5．方便旅游食品：发展比较迅速，方便面、速冻水饺，方
便米饭，今后仍呈上升趋势。最近台湾方便面进口不少，
关键是味料做的好。节省时间，香港每人一年吃30包方
便面，日本28包，中国不到5包。与国外相比国内还缺乏
住宿、学校、病员快餐供应中心。 

目前方便面处于饱和阶段，生产总量为150亿包，消
费为110亿包，品种单一，缺乏深入系统的研究。
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烘干 蔬菜型

方便面工艺上改进 油炸 新发展的类型 玉米型

湿型、保鲜型 混合型

我国北方速食食品，如豆汁、油条等。休闲食品
（如葵花籽）等。基本上都是千年不变。 
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6．饮料类：
酸牛奶、乳酸发酵，醋酸发酵，豆奶发酵饮料，很

有发展前途。

果汁型、果仁型、咖啡型、可口可乐型发展有所回

升。矿泉水、纯净水在大、中城市中已基本普及；太空
水、磁化水、蒸馏水有所回落。 

最近日本出现水吧，出售清水，有上百个品种，售价
1.7美元，500g与一杯咖啡价钱差不多。

休闲水吧
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 (三)淀粉（starch)类加工
 

玉米、甘薯→淀粉→葡萄糖→果葡糖浆→甜味剂 

 土壤保水剂

交联淀粉 鲜花保鲜剂

变性淀粉 磷脂化淀粉 糖果包装纸

氧化淀粉等 食品添加剂

人工合成塑料
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发酵味精 

淀粉 制造Vc 
山梨醇 

丙酮丁醇

国内淀粉生产→葡萄糖→果葡糖浆，对酶制剂的

技术应用还不过关。

 国内淀粉厂家常常单打一，生产一种产品，不

但创利润少，而经济风险大，更有特点的是，一见
获利，大家都上。造成淀粉积压(每吨/1500元)的原
因，主要是生产厂家太多。 
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(四)酿造(brew)调味品：
种类：酱油、醋、味精和酒类 

酱油大量生产鲜味不足，生产周期长，工艺落后，

只能供应国内市场。

国外鲜度高，AA含量达2.5%±，国内一般厂
家AA含量为0.4%。贵州、山东菏泽地区葵花牌酱
油达到3.5%，(高中生培育菌株)。
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醋的生产比较可观，有许多名牌，山西老陈醋、

山东王村醋、天津老六条、镇江醋等。

国外主要生产果品醋，如苹果醋、葡萄醋等。

鲜味剂的生产单一化，只有味精。鸟苷酸钠、

肌苷酸钠这些产品的鲜味高于味精几十倍到上百倍
(1：40：160)，生产成本较高受到限制。

酒类，葡萄酒质量不过关，贮藏时间短，法国
不能成行。(Ages fifteen years).

苹果醋
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白酒酒度过高50—60°与国外白酒威士忌
(whiskey)、XO、白兰地(30—40°)相比，贮藏时
间短，香度不足。主要是饮用习惯不同。 
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董酒

五粮液

中国八大名酒
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中国八大名酒

泸州老窖

双沟大曲
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1. 法国的“白兰地”酒度40°左右，色泽金
黄，香甜醇和。

国外名酒： 
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2．英国的“威士忌”酒度40°
左右，呈琥珀色，符合大众口味。
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3．俄罗斯的“伏特加”，酒度一般30—
40°，无色无味，是配制鸡尾酒最好酒种
之一。
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4．法国的“香槟酒”，梨槟原是法国一个
地名，该地所产葡萄酒因起泡而闻名，后以香
槟酒著称。
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5．荷兰的“杜松子酒”酒度约在38—40°，
酒色透明，有特殊的杜松子香气。
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6．意大利的苦艾酒“味美思”，酒度一般在12—17°，以中
草药为原料，有一定的医疗作用。

 

7．牙买加的“劳姆酒”，酒度一般在52—52°，颜色透明。
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8 ．日本的清酒，酒
度一般在15—16°，无色，
香气淡雅，利于佐餐。 
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(五)油脂加工 

国内植物油的种类：花生油、大豆油、葵花籽油、
菜子油、芝麻油、米糠油。
深加工产品：毛油—精炼—起酥油、人造奶油、氢化

油。
品种上，除了植物油外还有玉米胚油、核仁油(5—6

美元)，葡萄仁油(10—12美元一斤)，有养颜驻容，防止
衰老之功能。 

 工艺变化：压榨法(70年代)→浸出法(轻汽油80年代)
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(六)植物及植物油副产品的利用 

皮壳 半纤维素——糖醛、醋酸
钠、木糖醇

纤维素——酵母、羧甲基
纤维素、丙丁醇、

植物副产品的利用 秸秆 木质素——活性炭、甲硫
醚、邻醌 

玉米芯 其它——碳酸钾、硫酸钾
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水化油脚→磷脂 

油脚 非皂化物→甾醇、生育酚 

冬化油脚→固体脂

碱炼皂脚→混合脂肪酸、肥皂

植物油料副产品的利用 皂脚 米糠油脚→谷维素 

豆油皂脚→亚油酸

含毒或次等饼粕(如棉籽饼)—肥料、
粘胶剂等

脱毒饼粕→饲料 

饼粕 大豆饼粕→浓缩蛋白、分离蛋白、组

织蛋白等

饼粕→转化为饴糖、食醋、酱油、味

精
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油脂精炼 

加H2

1．氢化油(加氢)  ： 精炼植物油 蛇管氢化锅中

0．01%—0.02%甲酸镍or碳酸镍 处理→使油脂中的不饱和脂肪酸加

T℃200  压力0.4kg/cm2 氢顺式变为反式

→形成饱和脂肪酸→氢化油 

特点：抗氧化能力强、香气浓郁、硬度增加。
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2．起酥油、精炼油→放入附有可充瓦斯气体的
装置中→冬化处理2—5℃(冷凉)→使高熔点的甘油三
酯形成晶体→通过压滤除去晶体→放入少量防腐剂和
消 泡 剂 ( 硅 化 油 ) → 产 品 。  

特点：乳白色半固体，可塑性、起发性高，

用于面包、饼干等制品中，可增加其酥脆性。 
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3．人造奶油：80%的起酥油，加入20%其
它辅料(如发酵脱脂牛奶、乳制品、少量乳
化剂、香料、色素、防腐剂)— 捏合— 产品。

返回

特点：固体，起发性好，可直接涂于

面包上食用。
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四、粮油食品加工的分类和产品的质量标准

1、分类：分类的依据，目前我国对食品加工的
分类依据有两个方面 :即加工程度和产品种类。

(1)加工程度来分：分为两种加工方式 初加工

深加工
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初加工(粗加工)：

是指农产品在收获或收获以后，为了保持产
品原有的营养物质免受损失或者为适应运输、贮
藏和再加工的要求，所进行的初步加工处理过程。

如粮食的晒干、烘干、脱壳、碾磨、活畜活
禽的屠宰、肉类、蛋品、鱼类的冷冻加工等，均
属于初加工的范畴。

该过程工艺原理和加工技术简易，易于进行，
但商品价值低。
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深加工(精加工)；
是指在初加工产品的基础上进一步开展的较为精细

的加工过程。如粮食经过再加工可制成面包、面条、饼
干、粉丝、粉条、酱油等均为深加工过程。

该过程加工产品种类繁多。加工工艺原理和技术要

求程度高，是增加农产品产值，提高加工食品经济效益
的重要途径。
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(2)按照农
产品种类
来分，有
多种形式

粮食加工

蔬菜加工

果品加工

肉品加工

蛋品加工

乳品加工
油料加工

加工方式分

用途分

烘烤

油炸

膨化

蒸煮

酿造

主食

副食

营养

方便

嗜好

PDF 文件使用 "pdfFactory" 试用版本创建           www.fineprint.com.cn

http://www.fineprint.com.cn


农业系统分农、林、牧、副、渔五大类

(3)其它分类 商业系统分粮、棉、油、麻、丝、茶、糖、

菜、烟、酒、果、药、杂等十三种
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2、产品的质量标准(products quality standard)
(1)概念：产品的质量标准是指国家与企业对产品质

量规格和检验方法等所作的技术规定。

(2)内容：通常包括：产品名称、原料的种类、基本
用量、适用范围及分类、产品质量指标和对各类各级产
品的具体要求，以及产品取样和检验方法、净重、厂名、
批号、生产日期、保质期、保存期。对婴幼儿食品、营
养强化食品、特殊营养食品等还需增加成分表。
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(3)现行标准的级别：

国家级(GB—编号—年限)GB—1350—1355—78

部级(SB—编号—年限)

有三级 (SB是商业部、轻工部、卫生部和全国供销合作总

社合发)

企业级(QB—编号—年限)（行业级）
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例如小麦的国家质量标准(GB1350—1355—78) 

①分类：根据冬种、春种小麦的皮色和粉质分为：

白色硬质小麦

红色硬质小麦

红色软质小麦 五类。

白色软质小麦

混合软质小麦
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②质量要求：

容重(克/升)
等级 最低指标 不完善粒杂质 矿物质 水分 色泽气味

（%） （%） （%） （%）
冬 1          790
小 2          770
麦 3          750                 6.0       1.0        0.5    12.5       正常

4          730
5          710

营养价值高

(4)对粮油加工食品品质要求 色、香、味俱佳，外形美观

无毒无害符合国家卫生标准

（日本、眼，欧洲、心，美国、嘴）

返回
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五、粮油食品加工的任务和内容
n 任务：粮油食品加工是以研究粮油产品资源综合
加工利用理论与技术为主的综合性应用技术学科。
它的主要任务是运用多学科的研究成果和理论知
识，系统地研究和阐明粮油产品的成分、理化性
质、生理生化变化、加工工艺、设计原理与技术
路线之间的辨证关系，并通过科学的、合理的加
工工艺技术，生产出符合国家质量标准的合格产
品与半成品，为社会提供优质的加工产品。

PDF 文件使用 "pdfFactory" 试用版本创建           www.fineprint.com.cn

http://www.fineprint.com.cn


内容：从广义角度来讲，它包括焙烤食品加工、
功能食品加工、营养保健食品加工和饲料加工
等。从狭义上来讲，它亦可以分为粮油食品加
工业和饲料加工业两大类。
通过本课程的学习可系统地掌握粮油食品加工
产品的生产理论与技术，对指导生产和提高专
业理论与技术水平具有重要的意义。

返回
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附：“十五”期间与食品工业有关的国家重大科技专
项

一、农产品深加工技术与设备研究开发

目标：

● 实现我国农产品加工技术与设备在整体上跨越式
发展，重大关键技术达到世界先进水平；

● 带动全国农产品转化能力由现在的20%～30%提高到
40%，农产品加工总产值与农业总产值之比由现在的
0.43∶1提高到0.7∶1；

●初步建立以食品加工为主体的“国家农产品加工体
系”。
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主要内容：

● 大宗粮油、果蔬、畜产品等主要农产
品的深加工技术、工艺与设备；

● 标准体系和全程质量控制体系；

●农产品加工技术发展战略研究。

总经费：5.25 亿元
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二、奶业重大关键技术研究与产业化技术
集成示范

目标：

● 构建我国奶业科技创新体系与产业化生产模
式，整体研究接近发达国家水平；

● 奶业生产和产业化经营能力达到发达国家21
世纪90年代末期水平；

●奶业科技贡献率由现在的30%提高到50%。
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主要内容：

● 奶牛良种快速繁育、营养调控与饲养
管理、优质饲草高效生产、高效乳品加
工与监测研究与开发；

●大中城市郊区、农区、牧区、农牧交

错带区现代化生产技术集成与产业化示
范。

总经费：4.05亿元
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三、食品安全关键技术研究发展目标

目标：

● 初步建成与国际接轨的食品安全检测
体系；

● 建立和完善食品质量标准和生产、加
工、流通领域技术规范；

●初步建立我国食品安全保障技术支撑体
系。
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内容 ：

● 开发快速和标准化的食品安全检测
技术和方法研究，食品生产、加工和流
通领域中技术规范与控制技术；

●建立食品安全监测网络、食物危险性
评估。

总经费：2亿元
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农业部乡镇企业局有关负责人日前表
示，2004年农业部将正式启动农产品加工
推进行动。行动的时间为3到5年，重点是
食品加工业，包括粮食加工、肉蛋奶制品
加工、饲料加工、果品加工、水产品加工
等。农业部将组织专家编制《农产品加工
行业发展指导目录》，指导各地科学选择
农产品加工业的发展重点，择优扶持，重
点突破，把具有优势的农产品加工业做强
做大。

返回
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思考题:

1.通过查阅资料综述我国农产品加工业的发展
现状和发展趋势。

2.分别综述稻谷、小麦、玉米、大豆综合利用
的途径。
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